Statut soutéze vin Cuvée 2007 Ostrava

Odborny garant soutéZe vin:  prof. Ing. Vilém Kraus, CSc.
Odborny vedouci hodnoceni vin: prof. Ing. Fedor Malik, DrSc.

Organizaéni vybor:  MUDr. Martin Kristek (predseda)
Lubomir Barta, JUDr. Lubos Bdrta, ing. Borek Svoboda (¢lenové)

1. Poradatel soutéze :

Organizdtorem soutéze vin je oblanské sdruzeni K.A.H.AN. ve spoluprdci s Cechem
Eeskych vinaid a svazem moravskych vinaid MORAVIN. Hlavnim partnerem soutéze vin
jsou Moravské vinarské zdvody a.s. Organizatorem doprovodné vystavy vin pro verejnost
je Hotel ATOM Ostrava. Organizdtor soutéze vin md prdvo na vylouCeni soutéznich
vzorkd, které nesplfiuji tento statut.

2. Urceni soutéze :

Soutéz je oteviena pro viechna tuzemskd i zahrani¢ni vina vyrobend ze dvou a vice
odrid révy vinné a pro vdechna vina zndmkovd, kterd splfiuji podminky tohoto statutu.
Pokud se jednd o vina V.O.C. a dalsi vina tuzemské vyroby, musi tato odpovidat zdkonu ¢.
321/2004 Sb. ve znéni pozdéjsich predpist.

3. Minimdlni mnoZstvi vina :
Minimdlni mnoZzstvi vina soutézniho vzorku, které musi mit vyrobce vina k dispozici, neni
stanoveno.

4. MnoZstvi lahvi a poplatek :

U&astnik soutéze vydd bezplatné pro potFeby senzorického hodnoceni a prezentace na
doprovodné vystavé vin 6 lahvi o obsahu 0,50 | nebo 0,75 | od kazdého soutézniho vzorku
do vlastnictvi organizdtora soutéze. Kazda Idhev soutézniho vzorku musi byt i¢astnikem
soutéZe oznalena : uvést souhrn pouzitych odrid a ndzev zndmkového vina, uvést &islo
Sarze vina. U¢astnik soutéze nehradi poplatek za prihldSeny soutézni vzorek.

5. Prihlaska :

U&astnik soutéze vyplni prihldsku s Gdaji o vyrobci a soutéznim vzorku. Prihldska musi
obsahovat tyto Udaje : jméno a presnd adresa vyrobce, kontaktni telefon vyrobce i
dovozce, ndzev zndmkového vina a souhrn pouZitych odrid, ¢islo SarZe vina, zemé plivodu,
vinarskd oblast. Nesprdvné Udaje na prihlaSce vyluCuji prislusny soutézni vzorek ze
soutéZe. V pripadé dmysiného nepravdivého uvedeni (daji budou veskeré soutézni vzorky
daného UCastnika vylouceny ze soutéze. Vyplnénim a preddnim prihlasky souhlasi
U¢astnik soutéze se zpracovdnim a publikaci Udaji o vyrobci a soutéZnim vzorku
v katalogu vystavy a odborném tisku. Prilohou prihldsky tuzemskych jakostnich vin,
jakostnich vin s privlastkem, sektl s.o. a aromatickych sektl s.o. je kopie Rozhodnuti




MZe o zatridéni vina podle § 14 zdkona ¢. 215/1995 Sb. (do 30.4.2004), resp. SZPI
podle § 26 zdkona €. 321/2004 Sb. ve znéni pozdéjsich predpist (od 1.5.2004). U vin
tuzemské vyroby rocniku 2006, kterd podléhaji zatridéni, musi byt doklady doruceny
nejpozdéji 30.5.2007, v opalném pripadé budou tato vyrazena ze soutéze bez ohledu na
dosaZeny vysledek. Pro zemskd vina je tfeba doloZit doklad o plivodu hroznd (kopie
evidenéniho listu pozemku osdzeného révou vinnou nebo kopie dokladu o ndkupu hrozna).

6. Odbér vzorki :
Odbér vzorku probéhne ve dnech 16.-20.4.2007 na uréenych sbérnych mistech.

7. Termin a misto hodnoceni :
Hodnoceni vin probéhne ve dnech 3.-4.5.2007 v prostordch Hotelu ATOM Ostrava.

8. Odbornd komise :

Hodnoceni vin budou provddét odborné komise, jejiz cleny jmenuje organizdtor z rad
vinal a odborné verejnosti. Clenem odborné komise nesmi byt producent vina, jeho?
vzorek se UCastni soutéze vin. Predpokladem dcasti v komisi jsou platné senzorické
zkousky SZPI, nebo degustdtorské zkousky podle evropskych norem ISO a DIN.
Nevhodné a neslusné chovdni ¢i zjevnd podnapilost degustdtora miZe byt dlvodem
k nepripusténi k hodnoceni, popr. k vylou€eni z hodnoceni. Komise se sklddaji nejméné ze
¢tyr Elent. Hodnoceni kazdé komise Fidi predseda komise. Predseda odborné komise
musi mit platné senzorické zkousky SZPT, nebo degustdtorské zkousky podle evropskych
norem ISO a DIN. Hodnoceni predsedy komise se zapocitdvd do celkového hodnoceni.
Kazdd komise hodnoti v jednom dni nejvy$e 55 vzorkd, primérnd doba na hodnoceni
vzorku nejméné 5 minut. Hodnoceni je pritomen zdstupce Ministerstva zemédélstvi CR.

9. Odborny vedouci hodnoceni a garant soutéZe vin :

Organizaci hodnoceni ridi odborny vedouci hodnoceni, majici zkusenosti s organizaci
narodnich, nebo mezindrodnich soutézi vin. Na dodrZovdni statutu a nestrannost pri
vyhodnocovani dohlizi odborny garant soutéze vin. Odborny vedouci hodnoceni resi ve
spoluprdci s garantem soutéze vin pripadné spory a nejasnosti vzniklé prri hodnoceni.

10. Podminky hodnoceni :
a) Mistnost svétld, dobre vétrand o teploté 18-22 °C, zajisténd proti vedlejsim
vlivim

b) KaZdy degustdtor md k dispozici samostatny degustalni stul chrdnény proti
rudivym vlivim, nebo Clenové jednotlivych komisi pracuji diskusnim zptsobem u
kulatych stolt

¢) Nalévani a poddvani vin musi probihat tak, aby degustdtor nemél moznost jakkoliv
poznat identitu predkladaného soutézniho vzorku

d) Degustdtor md k dispozici seznam predklddanych soutéZnich vzorkd s uvedenim
evidencniho Cisla vzorku, ro¢niku a kategorie

e) Degustacni sklenice odpovidaji typu podle pravidel OIV, nebo podobné
nebrousené a nepotisténé degustalni sklenice na stopce o objemu min. 150 ml.



f) Komise pracuje v dobé mezi 8.00 az 14.30 h., prestdavky mezi hodnocenim urcuji
vedouci komisi

g) Poradi predklddanych soutéZnich vzorkl musi odpovidat pravidlim hodnoceni :
vina jsou serazena podle kategorie a rolniku (sestupné), obsahu zbytkového
cukru a objemového procenta alkoholu (vzestupné)

h) SoutéZni vzorky se poddvaji v teplotdch : bilé a rdzové vino 10 - 12 °C, Cervené
vino 14 - 16 °C, $umivé vino 8 - 10 °C

i) Degustdtor vypisuje pro kazdy soutézni vzorek samostatny hodnotici listek

j) Hodnotici listky jednotlivych soutéZnich vzorkid jsou archivovdny po dobu péti let
a je zaruena absolutni objektivita a nestrannost zpracovdni vysledkd. V pripadé
podezieni ha mozné nesrovnalosti pri vyhodnocovdni je organizdtor schopen na
vyzdddni vedouciho hodnoceni, garanta, nebo nékterého z predsedli komisi
zpétné dohledat a zkontrolovat hodnotici listky kteréhokoliv soutézniho vzorku.

11. Hodnotici systém :

Vina, kterd splnila vSechny podminky tohoto statutu, budou ohodnocena stobodovym
systémem Mezindrodni unie enologt. Hodnoti se tyto senzorické vlastnosti vina : vzhled
(¢irost, barva), viné (intenzita, &istota, harmonie), chut’ (intenzita, &istota, harmonie,
perzistence) a celkovy dojem.

12. Kategorizace vin :

PrihlaSend vina se radi do ndsledujicich kategorii :

A1 .. bild vina tichd do 4 g/l zbytkového cukru,

A 2 .. bild vina tichd nad 4 g/| zbytkového cukru,

B .. Cervend vina tichd bez ohledu na obsah zbytkového cukru,

C .. riZovd vina tichd bez ohledu na obsah zbytkového cukru,

D ..... vina Sumivad a perlivd bez ohledu na obsah zbytkového cukru,

E .. vina likérova a sladka nad 45 g/l zbytkového cukru

V pripadé malého poétu (méné nez 5) prihldSenych soutéznich vzorkd miZe organizdtor
soutéze kategorii sloucit s dalsi nejblizsi kategorii, v niz budou ocenéni udélovdna pro
obé sloucené kategorie spolecné.

13. Medaile :

V kazdé kategorii bude udélena Zlatd medaile vinu s nejvy3$im poétem bodt a ddle vindim,
kterd dosdhnou 90.0 - 100 b., StFibrné medaile budou udéleny vinlim, kterd dosdhnou
85.0 - 89.9 b., Bronzové medaile budou udéleny vinim, kterd dosdhnou 80.0 - 84.9 b..
Organizator neudéli vice medaili, nez odpovida 30% z poctu vin prrihldSenych do soutéze.

14. Champion :

Titul Champion ziskaji vina s nejvy$sim poltem bodl v kategorii A 1 a kategorii B.
V pripadé, ze titul Champion obdrzi vino zahranicni, ziskd tuzemské vino s nejvy3sim
po¢tem bodl v kategorii A 1 a kategorii B titul Nejlépe hodnocené tuzemské vino.




15. Nejlepsi kolekce vin :

Nejlepsi kolekce vin bude vybrdna podle nejlepsiho primérného bodového hodnoceni
soutéZnich vzorkl jednotlivych (¢astnikl soutéZe. Pro vyhodnocovdni Nejlepsi kolekce
vin se berou v Gvahu pouze Gcastnici soutéze, kteri prihldsili 4 a vice soutéznich vzorkd.

16. Diplom :
Jako certifikat ocenéni (Zlatd, Stribrnd a Bronzovd medaile, Champion, Nejlépe

hodnocené tuzemské vino, Nejlepsi kolekce vin) odbornou komisi bude G¢astnikovi
soutéze vydan diplom, oznacujici ocenéni daného soutézniho vzorku/kolekce. Na diplomu
bude uvedeno Cislo Sarze ocenéného soutézniho vzorku.

17. Oznacovani vin :

U&astnik soutéze mize uvddét ocenéni (Champion, Zlatd, Stribrnd a Bronzova medaile)
na ldhvi vina z Sarze vina, ze které pochdzi ocenény soutézni vzorek. Musi se uvddét rok
ocenéni. Ocenéni se uvddi dle zdvazné reprodukéni predlohy, kterou Uéastnik soutéze
obdrzi spoleéné s vysledkem hodnoceni. Na Idhvi neni povoleno uvddét ldaje, které
nesouvisi s ocenénim prislusného vina, napf. o ocenéni jinych vin (¢astnika soutéze.
V informalnich materidlech vyrobce se mohou (daje o ocenéni uvadét po dobu péti let
ode dne propljceni. Vzdy se musi uvddét rok ocenéni. Mimoto je uvddéni ocenéni
v cenovych nabidkdch a ndpojovych listcich povoleno pouze pod tidajem ocenéného vina.




