Statut soutézni prehlidky vin Cuvée2005

Odborny garant soutéze vin: prof.Ing.Vilém Kraus, CSc.
Odborny vedouci hodnoceni vin: prof.Ing.Fedor Malik, DrSc.

Predseda organizaéniho vyboru: MUDr.Martin Kristek
Clenové organiza&niho vyboru : Lubomir Bdrta, JUDr.Lubo$ Bdrta,
ing. Borek Svoboda, Dalibor Holub

1. Poradatel soutéze :
Organizdtorem soutéze je oblanské sdruzeni K.A.H.A.N. ve spoluprdci s hotelem ATOM
Ostrava. Organizdtor md prdvo na vylouéeni vzorkd, které nespliiuji tento statut.

2. Urceni soutéze :

SoutéZ je oteviena pro vdechna vina vyrobend ze dvou a vice odrid révy vinné a pro
vSechna vina zndmkovd, kterd splfiuji podminky tohoto statutu. Pokud se jednd o vina
V.0.C., vina jakostni a vina jakostni s privlastkem, musi byt tato zatrridéna.

3. Minimdlni mnoZstvi vina :
Minimdlni mnozstvi vina prihldseného vzorku, které md vyrobce vina k dispozici, neni
stanoveno.

4. MnozZstvi ldhvi a poplatek :

Soutézici vyda bezplatné 6 lahvi o obsahu 0,50 nebo 0,75 | do vlastnictvi organizdtora
pro potfeby senzorického posouzeni a prezentace soutéZnich vzorkd na doprovodné
vystavé vin. Kazdd ldhev musi byt soutéZicim oznaena : uvést souhrn pouzitych odrid
nebo/a ndzev zndmkového vina. Soutézici nehradi soutézni poplatek za prihldaseny vzorek.

5. Prihlaska :

U&astnik soutéze vyplni prihldsku s Gdaji o vyrobci a o kazdém vzorku. Prihldgka musf
obsahovat tyto Udaje : jméno a presnd adresa vyrobce, kontaktni telefon vyrobce i
dovozce, ndzev zndmkového vina nebo/a souhrn pouzitych odrid, ¢islo $arZe vina, zemé
plvodu, vinarskd oblast. Nesprdvné Udaje na prihldsce vylu€uji pFislusné vino ze soutéze.
V pripadé dmysiného nepravdivého uvedeni ddajt budou veskerd vina daného (céastnika
vylouCena ze soutéze. Vyplnénim a preddnim prihlasky souhlasi prihlaSovatel se
zpracovdnim a publikaci tdajl o vyrobci a vinu v katalogu vystavy a odborném tisku.

6. Odbér vzorki :
Odbér vzorku probéhne ve dnech 20.-30.4.2005 ha uréenych sbérnych mistech.




7. Termin a misto hodnoceni :
Hodnoceni vin probéhne ve dnech 12.-13.5.2005 v prostordch hotelu ATOM Ostrava.

8. Hodnotici komise :

Hodnoceni vin budou provddét dvé odborné a dvé laické komise. Cleny odborné komise
jmenuje organizdtor z fad vinarl i odborné verejnosti, ¢lenem odborné komise nesmi byt
producent vina, jehoz vzorek se Ulastni soutéZe. Predpokladem (casti v komisi jsou
platné senzorické zkousky SZPI, nebo degustdtorské zkousky podle evropskych norem
ISO a DIN. Cleny laické komise jmenuje organizdtor z Fad verejnosti. Predpokladem
Ucasti v komisi jsou primérené znalosti a zkuSenosti s hodnocenim vin. Nevhodné a
neslusné chovdni &i zjevnd podnapilost degustdtora mize byt divodem k nepripusténi
k hodnoceni, popF. k vylou€eni z hodnoceni. Komise se sklddaji nejméné ze Ctyr Clend.
Hodnoceni kazdé komise ridi predseda komise. Predseda komise musi mit platné
senzorické zkousky SZPI, nebo degustdtorské zkousky podle evropskych norem ISO a
DIN. Hodnoceni predsedy komise se zapolitdva do celkového hodnoceni. Kazdd komise
hodnoti v jednom dni nejvyse 40 vzorkd, primérnd doba na hodnoceni vzorkd nejméné 5
minut. Hodnocent je pritomen zdstupce Ministerstva zemédélstvi Ceské republiky.

9. Odborny vedouci hodnoceni a garant soutéZe vin :

Organizaci hodnoceni ridi odborny vedouci hodnoceni, majici zkusenosti s organizaci
narodnich, nebo mezindrodnich soutézi vin. Na dodrZovdni statutu a nestrannost pri
vyhodnocovani dohlizi odborny garant soutéze vin. Odborny vedouci hodnoceni resi ve
spoluprdci s garantem soutéze vin pripadné spory a nejasnosti vzniklé prri hodnoceni.

10. Podminky hodnoceni :
a) Mistnost svétld, dobre vétrand o teploté 18-22 °C, zajisténd proti vedlejsim
vlivim

b) KaZdy degustdtor md k dispozici samostatny degustalni stul chrdnény proti
rudivym vlivim

¢) Nalévani a poddvani vin musi probihat tak, aby degustdtor nemél moznost jakkoliv
poznat identitu predkladaného vzorku

d) Degustdtor md k dispozici seznam predklddanych vzorkd s uvedenim evidenéniho
¢isla vzorku, roéniku a kategorie

e) Degustacni sklenice odpovidaji typu podle pravidel OIV, nebo podobné
nebrousené a nepotisténé degustalni sklenice na stopce o objemu min. 150 ml.

f) Komise pracuje v dobé mezi 9.00 az 14.30 h., prestdavky mezi hodnocenim urcuji
vedouci komisi

g) Poradi vzorkd musi odpovidat pravidlim hodnoceni - vina jsou sefazena podle
kategorie a rocniku (sestupné), ddle podle obsahu zbytkového cukru (vzestupné)

h) Vina se poddvaji v teplotdch: bilé a riiZové vino 10 - 12 °C, Eervené vino 14 - 16
°C, $umivé vino 8 - 10 °C

i) Degustdtor vypisuje na kazdy vzorek zvlastni hodnotici listek



j) Hodnotici listky jednotlivych vin jsou archivovdny po dobu péti let a je zarucena
absolutni objektivita a nestrannost zpracovdni vysledku. V pripadé podezieni na
mozné nesrovnalosti pri vyhodnocovdni je organizdator schopen na vyzdddni
vedouciho hodnoceni, garanta, nebo nékterého z predsedld komisi zpétné
dohledat a zkontrolovat hodnotici listky kteréhokoliv vzorku.

11. Hodnotici systém :

Vina, kterd splnila vSechny podminky tohoto statutu, budou ohodnocena stobodovym
systémem Mezindrodni unie enologl. Hodnoti se tyto senzorické vlastnosti vina : vzhled
(¢irost, barva), viné (intenzita, &istota, hramonie), chut’ (intenzita, &istota, harmonie,
perzistence) a celkovy dojem.

12. Kategorizace vin :
Prihldsend vina se Fadi do ndsledujicich kategorii :

A1 ... bild vina suchd, A 2 ... bild vina polosuchg, B ....... ¢ervend vina suchd

C ... riZovd vina suchd, D 1 ..... $umivd vina suchd, D 2 ... $umivd vina polosuchd
E ... vina ostatni (ledovd, sldmova, fortifikovand, perlivd)

13. Medaile :

V kazdé kategorii vybere komise Vitéze kategorie, udéleny budou Zlaté medaile (90.0 -
100 b.), Stfibrné medaile (85.0 - 89.9 b.) a Bronzové medaile (80.0 - 849 b.).
Organizator neudéli vice medaili, nez odpovida 30% z poctu vin prrihldSenych do soutéze.

14. Champion :
Absolutni vitéz - Champion bude vybrdn subkomisi, jmenovanou odbornym vedoucim
hodnoceni vin, z vitézl jednotlivych kategorii.

15. NejlepsSi kolekce vin :

Nejlepsi kolekce vin bude vybrdna podle nejlepsiho primérného hodnoceni vzorki
jednotlivych soutéZzicich. Pro vyhodnocovdni Nejlepsi kolekce vin se berou v Gvahu pouze
soutézici, kteri prihldsili 4 a vice vzorka.

16. Diplom :
Jako certifikat ocenéni (Vitéz kategorie, Zlatd, Stribrnd a Bronzovd medaile, Champion,

Nejlepsi kolekce vin) odbornou komisi bude prihlaSovateli vyddan diplom, oznalujici
ocenéni daného vzorku/kolekce. Na diplomu bude uvedeno Cislo Sarze ocenéného vzorku.

17. Oznacovani vin :

SoutéZici muze uvddét ocenéni (Champion, Zlatd, Stribrnd a Bronzovd medaile) na Ihvi
vina z Sarze vina, ze které pochdzi ocenény vzorek. Musi se uvadét rok ocenéni. Ocenéni
se uvadi dle zdavazné reprodukéni prredlohy, kterou Uastnik obdrzi spolecné s vysledkem
hodnoceni. Na Idhvi neni povoleno uvddét (ddaje, které primo nesouvisi s ocenénim
prislusného vina, napr. o ocenéni jinych vin soutéZiciho. V informacnich materidlech
vyrobce (inzerdty, zdhlavi dopisti atd.) se mohou Gdaje o ocenéni uvddét po dobu péti let
ode dne propljéeni. Vzdy se musi uvddét rok ocenéni. Mimoto je uvddéni ocenéni
v cenovych nabidkdch a ndpojovych listcich povoleno pouze pod tidajem ocenéného vina.




